¢. 8
Plnéné bramborové tasticky s otechovou
nddivkou a povidlovym prelivem

bramborové tésto

Ingredience:
1.5 kg brambor
300 g hrubd mouka
180 g Rrupice
1Rks vejce
sul
Postup ptipravy:

brambory uvaiime ve slupce, po uvareni oloupeme, nechdme vychladnout, poté
najemno umeleme nebo nastrouhdme, osolime a zpracujeme s prositou moukou,
Rrupici a vejci v tésto, vyvdlime, vyRrajujeme a plnime ofechovou ndplni, poté
vatime v osolené vodé. cca 7 min

otechovd ndplii

Ingredience:

12 dkg ofechil

6 dkg mouckového cukru
vanilkovy cukr

4 [Zice smetany
citronovd Riira

2 dkg mletych détskych piskotii

Postup ptipravy:
ingredience smichdme - v piipadé potteby jesté zahustime drcenymi piskoty

povidlovy preliv
polévime rozehidtymi povidly fve wvodni ldzni/ a popripadé dochutime
strouhanym pernikem a mouckovym cuRrem




