C.2

Polévka kulajda

10 porci

Ingredience:

6 vétsich brambor
hrst  suSenych hub
250 ml smetany

sul

bobkovy list

mouka na zahusténi
ocet

Ropr

vejce

Postup pripravy:

Brambory  oloupeme,  nakrdjime  na  RosticRy,  houby  namocime,
po zméknuti nakrdjime na mensi Rousky, povatime v osolené vodé s bobRovym
listem, zahustime 250 ml smetany s rozmichanou mouRou, povatime, ochutime
octem a Roprem, naRonec priddme vejce



http://www.toprecepty.cz/recept/23167-jednoducha-kulajda/

¢.2
Chlupaty bramborovy knedlik,

uzend plec, dusené zeli

10 porci

Ingredience:

1,25 kg syrovych brambor

0,5 kg varenych oloupanych brambor
1 vejce

300-500g  hrubé mouky

sul

Postup pripravy:

Asi 1,25 kg ocisténych syrovych brambor nastrouhdme a vymackdme prebytecnou
vodu. 0,5 Rg varenych oloupanych brambor nastrouhdme, smichdme, osolime,
priddme 1 vejce a hrubou mouku dle potteby - asi 300-500g, promichdme, tvorime
malé RnedlicRy, Rteré zavdrime do osolené vody. Variime zvolna asi 10 minut -
musi vyplavat nahoru

Poddvdme s Rysanym podusenym zelim a pldtkem uzené plece



https://www.google.cz/url?q=http://www.mimibazar.cz/recept.php?id%3D59157%26user%3D116994&sa=U&ei=bCIgU-L4I8XDtQaq2ICwAg&ved=0CE0Q9QEwEA&usg=AFQjCNGQyBcDJZyCIzgz8yI0g6_t7KSOxw

