¢.3

Bramborovd polévka s kapdnim

10 porci

Ingredience:

500 g brambory

140 g4 polévkovd smés mraZend

404 mdslo

1700 g voda

1Rs vejce

50 ml mléko

50g mouka hrubd
petrZel. nat
sul

Postup pripravy:

Omyté a oloupané brambory poRrdjime na Rosticky, zalijeme osolenou vodou a
uvatime do mékRa. Orestujeme polévkovou zeleninu na mdsle a pridime
R uvatenym brambordm do polévky.

Kapdni: uslehdme hrubou mouRu s vejci a mlékem a zavaiime do polévky.

Nakonec pridame petrelovou nat a dochutime.



https://www.google.cz/url?q=http://www.iprima.cz/prostreno/recepty/bramborova-polevka&sa=U&ei=4jogU4qqHeP8ygP12oLgCQ&ved=0CI0BEPUBMDA&usg=AFQjCNGS05RsBdsKoJzl4tau2rqyfRBWGw

¢.3
Kynuty brambordk v peRdci,

zelny saldt

10 porci
Ingredience:
2000 g brambory
804 mouka hladkd
160 g vejce
500 ml mléko
104 cuky
844 droZdi
400 g détskd Sunka (nahrazeno uzené)
504 Cesnek,
154 majordnka

sul
100 ml olej
Postup pripravy:

% ddvRy syrovych brambor nastrouhdme a pridame % ddvky brambor vatenych
a na RosticRy nakrdjenych, sil, cesnek, majordnku, vejce a Rvdsek z droZdi.
Nakrdjenou Sunku na RosticRy pfimichdme do smési. Pekdé vymaZeme olejem
a nalijeme na né tésto a nechdme Rynout. Po vyRynuti dame péci. Jako prilohu
poddvdme zelnych saldt z hldvkového zeli,
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