¢.5

Bramborovd polévka

Ingredience:
voda

mdslo

cibule
hladkd mouka
brambory
zelenina

sil

kmin

Cesnek.
majordnka
paZitka

Postup pripravy:

Na mdsle zpénime cibuli, priddime mouku a osmaZime do niZova. Zalijeme
vodou, toz$lehdme, povatime. Postupné pridivime oSkribané a nakrdjené
brambory, ocisténou zeleninu dle chuti (Rorenovou zeleninu, ale i Ryétdk,
hrdsek,..). Vse uvarime do mékka a okorenime uttenym CesneRem, majordnkou
a soli. Zdvérem miiZeme dozdobit poseRanou paZitRou nebo petrZelRou.

F & S



https://www.google.cz/url?q=http://www.tradicnirecepty.cz/permalink/recept/860/&sa=U&ei=aycgU_mCJcGO7QayuICIBA&ved=0CMUBEPUBMEw&usg=AFQjCNGTjwp2yFGqhdV9KWVEqn2IVZxoBg

€. 5

Krkonossky toc,
zelny saldt

Ingredience:

1,5 kg nastrouhanych syrovych brambor (slijeme vodu,)
0,750 horkého mléka

12 [Zic Skvarkii

4 strouZky CesneRu

majordnka

sddlo

strouhanka

sul.

Postup pripravy:
Horkym mlékem spatime brambory. VSechny suroviny smichdme, zahustime
moukou a do sdadlem vymasténého pekdce viijeme tésto. Peceme zprudRa v troubé

asi 20 minut.
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