¢. 8

Bramborové $isky s pernikem

10 porci
Ingredience:

750g brambor
1509 hrubd mouka
100g Rrupice
40g 1 vejce

10g sul

100 4 pernik,

100g cukr moucka
100g mdslo
Postup pripravy:

Brambory omyjeme, ve slupce uvarime do mékRa, oloupeme a nechdme
vychladnout. Vychladlé brambory nastrouhdme, osolime, priddme vejce, hrubou
mouRy, Rrupici a vypracujeme tésto. Z tésta vyvdlime SisKy, Které uvarime
v osolené vodé 20 minut. Hotové bramborové Sisky udrZujeme teplé v pardku.
Strouhany pernik promichdme s moucRovym cukrem.

Bramborové $isky poddvdme sypané strouhanym pernikem s cuRrem prelité
rozpusténym mdslem.
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