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Moucnik se Svestkami

Ingredience:

bramborové tésto:

70qg sddla, 1 vejce, 1 prdsek do peciva, 70g Rrupicového cukru, 200g pol. mouky,
100g vatenych brambor ve slupce

piskotové tésto:

1 hrnek pol. mouky, 20g Rukuticného $krobu, 1 vanilkovy cukr, 100 ml
Rrupicového cukru, 1 vejce, 150 ml mléRka, 50 ml oleje, 1/2 kypriciho prasku
do peciva

1 SvestRovy Rompot, povidla, skoticovy cuRr

Postup pripravy:
bramborové tésto:  brambory uvaiime ve slupce a mnechdme vychladnout.

Nastrouhdme najemno, priddme zméklé sidlo, vejce, cukr. Vymichdme smés a
priddvame mouRu s prdskem do peciva. Vypracované tésto vyvdlime a vtlacime
do vymazané pecici nddoby, nechdme vyssi okraje. Tésto lefice potreme povidly a
zalijeme piskotovym téstem, Které poRlademe SvestRami a posypeme skoficovym
cukrem.

piskotové tésto: polohrubou mouku smichdme se SKkrobem a priskem
do pectiva, vejce vyslehdme s cukrem a olejem do pény. Ziedime mlékem
a vmichdme sypRou smés.

Moucnik vloZime do predehidté trouby a peceme pti 170 °C cca 35 min.



https://www.google.cz/url?q=http://www.ceskatelevize.cz/porady/10169912986-kucharska-pohotovost/recepty/162-bramborovy-kolac-s-tvarohem-a-svestkami-nebo-hruskami/&sa=U&ei=wS8gU_gs47XIA8C9gJgO&ved=0CDUQ9QEwBA&usg=AFQjCNE3di2C60UxAM--FZHshMfsfHDgDg

