¢. 10

Bramborové Rrokety s Kyétdkem,
zelny saldt

10 porci
Ingredience:
750 g oloupanych brambor
1[Zicka  mdsla
2 vejce
1504 kvétdku
200 g uzeného masa
70g syra
sul
strouhanka

tuk na smaZeni

Postup pripravy:

Oloupané vatené brambory nastrouhdme, ptidime mdslo, Zloutky a napolo
uvareny RvétdR a orestovanou slaninu a strouhany syr. Osolime a nechdme
vychladnout. Poté vytvarujeme Krokety, Které obalime v rozslehanych vejcich
a strouhané housce a prudce osmaZime. Poddvdame se saldtem z Kysaného zeli.

Saldt z Rysaného zeli
Ingredience:
Kysané zeli, cibule, jablko, ldk ze zeli, cuky, sil, ocet

Postup pripravy:
K prekrdjenému zeli priddme nadrobno nakrdjenou cibuli, nastrouhand jablka a
zalijeme marinddou z cuRru, soli, [dRu a oleje.
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