¢. 11

Bramborovd bdbovka

10 porci

Ingredience:
olej ve spreji + strouhany Rokos na vymazani plechu

3004 brambor
3004 polohrubd mouka
3 [Zice mléka

1 Ryprici prasek,
50g vanilRovy pudink,
125 g mdsla

125 g ¢oRoldda na vateni
2 vejce

1 vanilkovy cukr
Postup pripravy:

Troubu predehtejeme na 180 C, gastronddobu vystiiRdme olejem a vysypeme
strouhanym RoRosem. Brambory uvaiime ve slupce, oloupeme a nastrouhdme
na jemném struhadle, promichdme s mouRou, mléRem, Rypricim praskem
a pudinkovym praskem. Vejce utteme s cukrem a mdslem a 0bé smési spojime.
Vmichdme naldmanou cokolddu. Peceme cca 50 min.




